
Drunken Horse Antidote
Gin Drunken Horse - Supasawa- Sirop Épicé  - Poivre de Timut  - Blanc d’œuf 

Caesar On The Rocks
Bourbon Maker’s Mark - Liqueur de Cassis  - Supasawa - Sirop d’Agave - Angostura Bitter 

Mavrick Martini
Vodka Three Sixty - Supasawa  - Sirop Fruits de la Passion  - Blanc d’œuf 

The Alpha Touch
Vous avez une envie spéciale ?

Notre barman se fera un plaisir de vous créer un cocktail sur mesure !

Cocktail Création 1 7
My Maï Time

Rhum Brun Jamaïcain Appleton Signature - Rhum Blanc Agricole Trois Rivière 
Grand Marnier - Supasawa - Sirop d’Orgeat 

Golden Oasis
Vodka Three Sixty - Supasawa  - Sirop de Citronnelle - Jus de Pamplemousse 

Lavande Dream
Mezcal San Cosme - Cointreau - Supasawa - Sirop de Lavande

Mocktail Création 12
Ginger Detox

Concentré de Gingembre « INTI » - Sucre de Canne - Supasawa - Eau Pétillante

The Dracul
Jus de Cranberry - Sirop Fruit de la Passion - Ginger Ale - Supasawa

The Clapping Palace
Jus de Pamplemousse - Sucre de Canne - Ginger Ale - Supasawa



Cosmopolitan   13  
Russian Vodka - Cointreau - Jus de citron - Jus de Cranberry

Cuba libre   13
Rhum Appleton - Citron vert - Coca-Cola

Daiquiri   13
Rhum Appleton - Jus de citron 

Dark & Stormy   13
Rhum Gosling - Jus de citron - Ginger Beer

Dry Martini   13
Gin Bulldog - Cinzano Vermouth blanc - Olives

Moscow mule   15
Belvedere Vodka - Jus de citron - Ginger beer

Old Fashioned   13
Bourbon Maker’s Mark - Angostura bitter - Sucre de canne

Pisco Sour   13
Pisco - Jus de citron - Sucre de canne -  Blanc d’oeuf

Whisky Sour   13
Bourbon Jim Beam - Jus de citron - Sucre de canne - Blanc d’oeuf

Cocktail
Basil Smash   13

Gin Bulldog - Jus de citron - Basilic frais

Negroni   13
Gin Bulldog - Campari - Vermouth rouge Cinzano

Grand Old Fashioned   13
Grand Marnier - Bourbon - Zestes d’orange

Espresso Martini   15
Russian Vodka - Tia Maria - Espresso - Sucre



Tapas
Chips de Riz et son Tartare de Bœuf   15

Entrée
 Poulpe frit   24

 Burrata   15

Vitello Tonnato   18

 Œuf Parfait   17
 Champignons de Saison, Siphon de Parmesan, Noix

Tataki de Thon   23
 Épinards, Pamplemousse, Mayonnaise d’Agrumes, Herbes du Jardin

 Blettes, Tomates Sechées, Pignons de Pin

 Thon, Câpres frits, Jus de Veau, Pain Melba

 Pois-Chiche, Persillade, Oignon Rouge

Trio d’Arancini   12
Classique, Champignon, Courge

Caviar Imperial Gold
50gr 120            100gr 190

Des Lacs Sino-Russes, Sélection Spéciale à Tradition Iranienne
Blinis, Crème épaisse de Normandie

Orange, Câpres, Moutarde à l’Ancienne

 Trio Nomade   14
Houmous, Tzatziki, Chilli Con Carne

Chicon Rôti   16
 Guanciale, Parmigiano, Noisettes, Fruits Rouges



 Magret de Canard   28

 Suprême de Pintade   32

Pièce de bœuf Séléction du Chef (2p.)   92

Rôtie à Partager

Viande

Sauce Chimichurri, Frites, Mix de Légumes, Salade

Pâtes et Risoo

Filet de Bar   28
 Laitue Rôtie, Fruits Rouges, Potatoes, Pignons de Pin

Dos de Cabillaud   32
Sauce Champagne, Écrase de Pomme de Terre, Petit-Choux de Bruxelles, Ail Noir

 Queue de Lotte  (2p.)   82

Rôtie Entière à Partager

Poion

 Sauce au Vermouth, Écrasé de Pomme de Terre, Mix de Légumes Rôtis, Salade

 Ravioli Forestier de la Maison   22
 Champignons des Bois, Parmesan, Crème de Balsamique

 Morilles, Jus de Volaille, Épinards

 Sauce Orange, Châtaigne, Pak -Choi, Cerfeuil

 Millefeuille de Pâte-Fraîche   20
 Siphon de Parmesan, Ragoût Champêtre, Sauge

 Risotto d’Automne   21
 Variété de Courges, Gorgonzola, Graines de Courges



Informez-vous sur nos produits et les allergènes

Deert 
Pavlova Exotique   15

Douceur d’Automne   13

Tarte au Citron Meringuée   12

Time to make Bruels roar
5 Chupitos 40€            10 Chupitos 75€

Crémeux Chocolat, Biscuit Pains d’Épice, Glace Pain d’Épice, Praliné Graines de Courges, Orange

Alpha Fabulous
Chartreuse Verte, Vodka, Supasawa, Concombre

Margarita

Pina Colada

Tequila, Supasawa

Rhum Appleton, Ananas, Supasawa, Coco

Salade de Fruits, Meringue, Biscuit Coco, Chantilly à la Vanille, Gel Passion

Mezcalita
Mezcal, Supasawa

Balalaïka
Vodka, Cointreau, Citron vert

Crèmeux Citron, Gel Citron Yuzu, Meringue Suisse



Carte des boions

Campari Tonic
Campari Orange
Aperol Spritz

Porto

11 
10
11 

8
Cocktail sans alcool
Crodino

12 
5 

Coca-Cola
Coca-Cola Zero

San Pellegrino Aranciata

Lipton Ice-Tea
Jus de Pomme

Thomas Henry Tonic / Ginger Beer / Ginger Ale

San Pellegrino 50cl
Vittel 50cl
Perrier 20cl

Jus de Tomate

Red Bull

Stella Artois
Stella Artois 0%
Corona
Triple Karmeliet
Vedett IPA
Victoria

5
5
6
6
6
6

San Pellegrino Limonata
5 
5 

5 
5 

5 
5 

5 

5.5 
5.5 

5 

5 

5

Campari Spritz 11 

Aperitifs

Softs

Bières



Bulldog
Roku
Virunga
Blind Tiger Piper Cuba

8
9

10
12

Drunken Horse 12

Glenmorangie 10 ans
Hibiki Suntory Harmony Master’s Select
Oban 14 ans
Laphroaig 10 ans

10
25
15
14

Maker’s Markt
Jim Beam

9
8

Appleton Signature Blend
Appleton Estate 8 ans
Appleton Rare 12 ans
Kraken
Boukman
Trois Rivieres Blanc

8
10
12
10
10
9

Zubrowka Biala
Belvedere
Belvedere Heritage

8
12
14

Gin 

Whisky

Rhum

Vodka

Glen Garioch 18



Amaretto
Limoncello
Averna

9
8
7

Grand Marnier 8

Hennessy XO 20
Hennessy VS
Baileys

10
8

Digestifs

Chartreuse Verte 12
Chartreuse Jaune 12
Chartreuse Double (Verte + Jaune) 24

Irish Coffee 17
Italian Coffee 17


